ADAVACI DOKUMENTACI

Nazev vefejné zakazky: Zajisténi zavodniho stravovani pro €SU Praha - Skalka

Zadavatel: Ceska republika- Cesky statisticky Ufad
Sidlo: Na padesatém 81, 100 82 Praha 10
1€o: 00 02 55 93

Praha 20. prosince 2013

VySe uvedeny zadavatel Vam v souladu s ustanovenim § 49 zdkona 137/2006 Sb., o
vefejnych zakazkach, sdéluje nasledujici dodatecné informace k zaddvaci dokumentaci
vztahujici se k vefejné zakazce s nazvem ,Zajisténi zavodniho stravovani pro CSU

v

Praha - Skalka", zadané v otevieném fizeni dle zakona ¢. 137/2006 Sb. o vefejnych
zakazkach.

Dotaz ¢. 1:

V souvislosti s dodate¢nymi informacemi €. 3 si Vas dovoluji pozadat o zaslani
bodu 4 TECHNICKE POMINKY, Zadavaci dokumentace pro VZ "ZajiSténi
zavodniho stravovani pro CSU Praha - Skalka™, v editovatelné podobé.

Odpovéd:

Technické podminky (vyplyvajici z &l. 4 zadavaci dokumentace), které tvofi prilohu ¢, 1
Smlouvy o poskytovani zavodniho stravovani, musi odpovidat znéni zadavaci
dokumentace. Z tohoto dlvodu je zadavatel poskytne jako ptilohu této dodateéné
informace pouze ve formatu PDF.
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4 TECHNICKE PODMINKY

4.1 Pfedmétem plInéni vefejné zakdzky je zajisténi zdvodniho stravovani spolu se
zajisténim pfipravy a prodeje dopliikovych jidel. Souéasti pfedmétu plnéni této
vefejné zakazky jsou také véechny dinnosti spojené s vyrobou jidel a ¢isténim a
udrzovanim prostor a zafizeni pro jejich pfipravu a vydej, tedy zeJmena cisténi,
myti a dezinfekce vedkerého p0u2|teho nadobi, nadob pro prepravu jidel,
nastrOJu a zafizeni pouzitého pro pFipravu jidel, dodavka odpovidajiciho poctu
ubrousk? a dle specifikace uvedené dale.

4.2  Sluiba zajiSténi stravovacich sluzeb zahrnuje tyto éinnosti:

¢ nakup potravin,

» nakup reZijniho materidlu (&istici, myci a dezinfekéni prostfedky, ubrousky,
obalow} material),

s pfipravu cerstvych hotovych jidel, a to v misté plnem vefejné zakazky,

» vydej jidel - ob&dd pFimo v misté pIn&ni vefejné zakdzky,

o likvidace zbytkl( jidel, myti nadobi, Uklid mista pInéni vefejné zakdzky a jeho
dezinfekce

» jidla musi byt vafena v prostorach kuchyné zadavatele v - 1.PP objektu Skalka

Povinnym pinénim uchazeée bude pfiprava a vydej jidel b&hem kaZdého pracovniho dne
od 11:30 hod do 14:00 hod v tomto rozsahu:

1 polevka (kazdy den v tydnu jiny druh) - cena je zahrnuta do kalkulace ceny jidla,

» 5 druh hotovych hlavnich jidel, z toho vidy 1 jidio tzv. nadstandardni (masové
jidlo = minutky apod.) a 4 jidla tzv. standardni,

. dvé ze standardnich jidel budou vidy masové, jedno bude vidy bezmasé, a jedno
studené

. jedno bezmasé jidlo v tydnu bude sladké,

. u tzv, nadstandardniho jidla bude vZdy uveden obsah surovin a gramaz
dvakrat tydné bude poddvén dezert, jehoz cena bude zahrnuta do kalkulace ceny
jidla, a to 1x tydné ovoce a 1x tydné sladky mouénik, zékusek apad.

. formou salatového bufetu bude podavano denné alespon 5 druhll zeleninovych

salatll se dvéma druhy dresinku, a to za ndkupni cenu spotfebovanych surovin.

Zadavatel poZaduje vizudini zplsob nabidky jidel v mist& plnéni (jeho vydeje). Denni
nabidka jidel bude naservirovdna na talife a vystavena ve sklenéné vitriné v jidelné -
prezentace vzorovych porci.

Jidla, pr"ipadné s vyjimkou mouénikt, budou pr“ipravovény uchazefem v misté plnéni
vefejné zakazky. Jidelni listek bude sestaven a zvereJnen na intranetu 3 tydny dopfedu,
vjldelne bude zverejnen v listinné podob& na 14 dnl dopredu Stfidani jednotlivych
druhli jidel musf byt zaji¥t&no alespofi v minimainim mési&nim cyklu. Uchazet je povinen
predlozit ke schvaleni jidelni listek pové&fenému zaméstnanci zadavatele minimalné tfi
dny pred vyvésenim daného jidelniho listku na intranetu. V jidelnim listku bude uvedena
gramaz jednotlivych jidel. Uchazeg bude povinen dodriet gramaz a sloZeni jednotlivych
jidel dle Knlhy receptur, kterd tvofi pfilohu €. 6 této Zadavaci dokumentace (ddle jen
~Knlha receptur"). V pfipadé jidel, kterd nejsou v Knize receptur uvedena (napf.
v pfipadé konani specidlnich akci - zabijackovy tyden, tyden asijské kuchyné apod., které
musi byt pfedem projednany s povéfenym pracovnikem zadavatele), bude uchazed
povinen dodrZet gramaZ a sloZeni podle jidel podobnych, kterd jsou v Knize receptur
uvedena. Uchaze¢ bude povinen zafadit do jidelni€¢ku konkrétni druh jidia na zdkladé
zadosti povéfeného zaméstnance zadavatele,



P&t druh{l_hlavnich jidel bude pfipravovdno ve 2 cenovych hladindch

1. cenovéd hladina - 1. Jidlo-nadstandard, maximalni cena surovin 44 K& bez DPH,
maximalni cena za ostatni naklady19 K¢ bez DPH.

2. cenova hladina - 2., 3., 4. a 5. jidlo standardni, z toho jedno studené jidlo a jedno
bezmasé jidlo, maximalni cena surovin 34 K¢ bez DPH, maximalni cena za ostatni
naklady19 K& bez DPH.

Népoje k jidlu

e (aj slazeny, neslazeny
» studena pitna voda z barelu
Ceny néapojl budou zahrnuty do kalkulace ceny jidla.

vydej jidel - ob&du;

Vydej jidel - ob&dl je od 11:30 hodin do 14:00 hodin v pracovnich dnech. Jidia budou
vydavédna prostfednictvim vydejnich linek. Obsluha bude provddét porcovani na talife a
polévkové misky a podavat je pfes hyglenicky zakryt pfimo stravnikovi,

QObjednavani jidel:
Stravovani bude probihat formou objedndvkového systému pomoci &povych karet.

Objednavkovy systém musi byt kompatibilni s ¢ipovymi kartami EM4102, které vyuZiva
zadavatel. V soucasnosti je v provozu systém, kdy zaméstnanci zadavatele si na uvedené
Cipové karty, které jim umoznuji vstup do budovy, mohou "nabit" finanéni kredit a na
jeho zékladé objednavat a néasledné i odebirat a hradit jidlo v zdvodni jidelné. Zadavatel
poZaduje, aby takovyto systém byl i naddla zachovan. Objednani jidel témito kartami
bude mozno realizovat nejpozdéji v den vyddni do 9:00 hodin s tim, Ze pfi objedndvce do
9:00 v den vydani nemusi byt zaji$tén vybér z plného menu, ale pouze z odhlasenych
ob&dl. Objednané jidlo, jeho? objednavka nebude stornovdna do 09. 00 hod. dne
vydeje, se pfi mésicnim vyuctovani povazuje za jidlo skute¢né odebrané. Provozovatel se
zavazuje na své naklady zajistit technické a programové vybaveni souvisejici s
objednavanim obédd. Servisni poplatky za vypodetn techniku a software hradi
provozovatel. Provozovatel ma povinnost predat kazdy den CSU textovy soubor v
elektronické podobé, ktery bude obsahovat informaci o konzumaci kaZdého zaméstnance
Csu.

Ptedpoklddany podet stravnikd
Predpokiddany pocet stravnikd je 450 (primérny pocet stravnikd) za den.

Dalsi podminky

Pokud nebude zaméstnanec konzumovat ob&d v jidelng, mdZe si ho odnést
w r o K r ’ ’ v rl

prostfednictvim ,menu boxu®, které si zakoupl na vlastni naklady nebo prostrednictvim
’ i ’ w0 P o r -

vlastnich jidelnich nosicu, a to za béznou cenu obéda, na kterou ma narok.

Uchazec je povinen ze zdravotniho | ekonomického hlediska vyuZivat sezénni zeleniny
(kvétak, Spenat, brokolice, ledovy salat, okurky, rajéata, brambory, apod.) a sezénniho
ovoce (jablka, hrusky, merufiky, broskve apod.). Uchazec je povinen maximalné vyuZivat
Cerstvé suroviny pfl pFipravé jidel a pouze v minimalnim rozsahu vyuZivat instantnich
nahraZek potravin a dochucovadel jako jsou napf. polévkové bujony apod.

Zadavatel doporuduje uZivat $krabku brambor, ktera je v prostorach varny instalovana,

Dilezité je chutné, kvalitni a esteticky upravené jidlo. Kontrola bude probihat povéfenym
zaméstnancem zadavatele. UchazeC bude mit povinnost zavést knihu stfZnosti, na kterou
musi pravidelné reagovat a odpovidat. UchazeC bude stiznosti v pravidelnych intervalech
pfeposilat povéfenému pracovnikovi zadavatele.



4.3 Pfiprava a prodej dopliikovych jidel

Pfedmétem plnéni této vefejné zakdzky bude i pfiprava a prodej doplnkovych jidel, a to
za nakupni cenu spotfebovanych surovin, Tyto siuzby zahrnuji pfipravu a prodej
snidafiovych a svalinovych doplfikovych jidel.

Minimalni rozsah snidafovych a sva&inovych dopliikovych jidel:

+ 1 druh polévky, kaZdy den jiny

» chlebicky, obloZzené chleby, bagety,

« tepla uzenina,

»  mlédné dezerty (tvarohové, Jogurtove),

vde v dostatedném mnoZstvi stim, Ze primérny pocet konzument{ snldanovych a
svacinovych dopinkovych jidel Je cca 60 denné (15 porci polévek, 15 ks chlebi¢k{, 20 ks
obloZenych chlebl, 10 ks zakusk().

Doba prode]e dopliikovych snidafiovych a svadinovych jidel bude probihat mimo dobu
vydeje obéd(, tedy od 8:00 do 11:00 hod. a od 14:00 do 15:00 hod. kazdy pracovni
den. Prodej doplnkovych jidel bude realizovan v prostorach jidelny.

Uchaze¢ je povinen pfipravovat pouze tolik jidel, kolik bude s uréitou rezervou
spotfebovano pro zadavatele, nikoliv jidla navic pro svoji spotfebu,

4.4 Dalsi podminky

4.4.1 Jidla, s pfipadnou vyjimkou mouénikd, musi byt pfipravovana v kuchyni a dalgich
vyllenénych prostorech k zajisténi stravovdni vlastnimi silami uchazefe.
Zadavatel prenechavad majetek statu (nezbytné nebytove prostory a
nezbytny movity majetek) bezlplatné do docasného uzivani vybranému
uchazedi, a to vyhradné k plnéni zdvazkl podle smlouvy o poskytovani
zévodm’ho stravovéni. S majetkem, ktery zadavatel pfenechd vybranému
uchazedi do uzivani, se mohou uchaze¢i seznamit béhem prohlidky mista pInéni.
Stravovaci provoz - technickd zpréva tvofi véetné popiskll pfilohu & 5 zadavaci
dokumentace.

4.4.2 Uchaze¢ pfevezme po uzavien! smlouvy uvedené v pfiloze ¢ 4 podpisem
predavaciho protokolu od zadavatele nebo jim povéifené osoby prostory a zafizeni
potfebné k zajisté&ni sjednanych sluzeb pfedstavujici pfedmét vefejné zakazky,
které je povinen uZfvat zplsobem fddného hospodéfe,

4.4.3 Uchazef bude povinen na své néklady zajistit myti nadobl, udrfovani &istoty,
Fadny odvoz pouZitych olejll a pravidelny odvoz smésného odpadu k odpadnim
nadobdm, jejichz vyprazdnéni a d{isténi zajistuje zadavatel. Uchazed je
povinen dlsledné dbat na hyglenu provozu v jidelné.  Uchazed  zajisti, aby
nebylo nadobi, pfibory a tacy Spinavé & v nedostateéném poctu.
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