4 TECHNICKE PODMINKY

4.1 Predmétem plnéni verejné zakazky je zajisténi zdvodniho stravovani spolu se
zajisténim pripravy a prodeje doplfikovych jidel. Soucasti predmétu plnéni této
verejné zakazky jsou také vsechny cinnosti spojené s vyrobou jidel a ciSténim a
udrzovanim prostor a zarizeni pro jejich pripravu a vydej, tedy zejména cisténi,
myti a dezinfekce vesSkerého pouzitého nadobi, nadob pro pfepravu jidel,
nastrojl a zafizeni pouzitého pro pfipravu jidel, doddvka odpovidajiciho poctu
ubrouskt a dle specifikace uvedené dale.

4.2 Sluzba zajisténi stravovacich sluzeb zahrnuje tyto ¢innosti:

e nakup potravin,

e nakup rezijniho materialu (Cistici, myci a dezinfekéni prostfedky, ubrousky,
obalovy material),

e pripravu Cerstvych hotovych jidel, a to v misté plnéni vefejné zakazky,

e vydej jidel - ob&dl pfimo v misté plnéni vefejné zakazky,

e likvidace zbytkl jidel, myti nadobi, Uklid mista plnéni vefejné zakdzky a jeho
dezinfekce

e jidla musi byt varena v prostorach kuchyné zadavatele v - 1.PP objektu Skalka

Povinnym plnénim uchazece bude priprava a vydej jidel béhem kazdého pracovniho dne
od 11:30 hod do 14:00 hod v tomto rozsahu:

. 1 polévka (kazdy den v tydnu jiny druh) - cena je zahrnuta do kalkulace ceny jidla,

. 5 druhl hotovych hlavnich jidel, z toho vZdy 1 jidlo tzv. nadstandardni (masové
jidlo - minutky apod.) a 4 jidla tzv. standardni,

. dvé ze standardnich jidel budou vzdy masova, jedno bude vzdy bezmasé, a jedno
studené

. jedno bezmasé jidlo v tydnu bude sladké,

. u tzv. nadstandardniho jidla bude vzdy uveden obsah surovin a gramaz

. dvakrat tydné bude podavan dezert, jehoz cena bude zahrnuta do kalkulace ceny
jidla, a to 1x tydné ovoce a 1x tydné sladky moucnik, zakusek apod.

. formou saldtového bufetu bude podavano denné& alespori 5 druhd zeleninovych
salatl se dvéma druhy dresinku, a to za ndkupni cenu spotifebovanych surovin.

Zadavatel poZzaduje vizudlni zplsob nabidky jidel v mist& plnéni (jeho vydeje). Denni
nabidka jidel bude naservirovdna na talife a vystavena ve sklenéné vitriné v jidelné -
prezentace vzorovych porci.

Jidla, ptipadné s vyjimkou mouénikl, budou pfipravovany uchazelem v mist& plnéni
verejné zakazky. Jidelni listek bude sestaven a zverejnén na intranetu 3 tydny dopfedu,
v jidelIn& bude zverejnén v listinné podobé& na 14 dnl dopredu. Stiidani jednotlivych
druhl jidel musi byt zajisténo alespori v minimalnim mési¢nim cyklu. Uchaze¢ je povinen
predlozit ke schvaleni jidelni listek povérenému zaméstnanci zadavatele minimalné tfi
dny pred vyvésenim daného jidelniho listku na intranetu. V jidelnim listku bude uvedena
gramaz jednotlivych jidel. Uchaze¢ bude povinen dodrzet gramaz a slozeni jednotlivych
jidel dle Knihy receptur, ktera tvofi pfilohu ¢. 6 této Zadavaci dokumentace (dale jen
.Kniha receptur"). V pripadé jidel, kterda nejsou v Knize receptur uvedena (napf.
v pripadé konani specialnich akci - zabijackovy tyden, tyden asijské kuchyné apod., které
musi byt pfedem projednany s povéfenym pracovnikem zadavatele), bude uchazec
povinen dodrzet gramaz a slozeni podle jidel podobnych, kterd jsou v Knize receptur
uvedena. Uchaze¢ bude povinen zaradit do jidelnicku konkrétni druh jidla na zakladé
zadosti povéfeného zaméstnance zadavatele.



P&t druh( hlavnich jidel bude ptipravovéno ve 2 cenovych hladinach

1. cenova hladina - 1. Jidlo-nadstandard, maximalni cena surovin 44 K¢ bez DPH,
maximalni cena za ostatni naklady19 K¢ bez DPH.

2. cenova hladina - 2., 3., 4. a 5. jidlo standardni, z toho jedno studené jidlo a jedno
bezmasé jidlo, maximalni cena surovin 34 K¢ bez DPH, maximalni cena za ostatni
naklady19 K¢ bez DPH.

Napoje k jidlu

e (Caj slazeny, neslazeny
e studena pitna voda z barelu
Ceny napojd budou zahrnuty do kalkulace ceny jidla.

Vydeij jidel - ob&dd:

Vydej jidel - ob&dl je od 11:30 hodin do 14:00 hodin v pracovnich dnech. Jidla budou
vydavana prostrednictvim vydejnich linek. Obsluha bude provadét porcovani na talife a
polévkové misky a podavat je pfes hygienicky zakryt pfimo stravnikovi.

Objednavani jidel:

Stravovani bude probihat formou objednavkového systému pomoci cCipovych karet.
Objednavkovy systém musi byt kompatibilni s Cipovymi kartami EM4102, které vyuziva
zadavatel. V soucasnosti je v provozu systém, kdy zaméstnanci zadavatele si na uvedené
Cipové karty, které jim umoznuji vstup do budovy, mohou "nabit" financni kredit a na
jeho zakladé objedndvat a nasledné i odebirat a hradit jidlo v zavodni jidelné. Zadavatel
pozaduje, aby takovyto systém byl i nadala zachovan. Objednani jidel témito kartami
bude mozno realizovat nejpozdéji v den vydani do 9:00 hodin s tim, Ze pfi objednavce do
9:00 v den vydani nemusi byt zajistén vybér z plného menu, ale pouze z odhlasenych
ob&dl. Objednané jidlo, jehoZ objedndvka nebude stornovana do 09. 00 hod. dne
vydeje, se pri mési¢nim vyuctovani povazuje za jidlo skute¢né odebrané. Provozovatel se
zavazuje na své naklady =zajistit technické a programové vybaveni souvisejici s
objednavanim obé&dd. Servisni poplatky za vypoletni techniku a software hradi
provozovatel. Provozovatel m& povinnost predat kazdy den CSU textovy soubor v
elektronické podob€, ktery bude obsahovat informaci o konzumaci kaZzdého zaméstnance
CSuU.

PFedpokladany pocet stravnikd
Predpokladany pocet stravnikl je 450 (primérny pocet stravnikl) za den.

Dalsi podminky

Pokud nebude zaméstnanec konzumovat obé&d v jideln&, mdiZe si ho odnést
prostfednictvim ,menu box{", které si zakoupi na vlastni naklady nebo prostfednictvim
vlastnich jidelnich nosi¢{, a to za bé&Znou cenu obéda, na kterou ma narok.

UchazeC je povinen ze zdravotniho i ekonomického hlediska vyuZzivat sezénni zeleniny
(kvétak, Spenat, brokolice, ledovy salat, okurky, raj¢ata, brambory, apod.) a sezénniho
ovoce (jablka, hrusky, merunky, broskve apod.). Uchazec je povinen maximalné vyuzivat
Cerstvé suroviny pfi pfipravé jidel a pouze v minimalnim rozsahu vyuZivat instantnich
nahrazek potravin a dochucovadel jako jsou napf. polévkové bujony apod.

Zadavatel doporucuje uzivat Skrabku brambor, ktera je v prostorach varny instalovana.

DlleZité je chutné, kvalitni a esteticky upravené jidlo. Kontrola bude probihat pové&fenym
zameéstnancem zadavatele. Uchaze¢ bude mit povinnost zavést knihu stiznosti, na kterou
musi pravidelné reagovat a odpovidat. Uchaze¢ bude stiZznosti v pravidelnych intervalech
preposilat povéfenému pracovnikovi zadavatele.



4.3 Priprava a prodej dopliikovych jidel

Predmétem plnéni této verejné zakazky bude i priprava a prodej dopliikovych jidel, a to
za nakupni cenu spotfebovanych surovin. Tyto sluzby =zahrnuji pfipravu a prodej
snidanovych a svacinovych doplfikovych jidel.

Minimalni rozsah snidanovych a svacinovych dopliikovych jidel:

e 1 druh polévky, kazdy den jiny

e chlebicky, oblozené chleby, bagety,

e tepld uzenina,

e mlécné dezerty (tvarohové, jogurtové),

vée v dostate¢ném mnozstvi stim, Ze primérny pocet konzumentl snidafiovych a
svacinovych doplfikovych jidel je cca 60 denné& (15 porci polévek, 15 ks chlebi¢k{, 20 ks
obloZenych chlebl, 10 ks zakusk().

Doba prodeje doplfikovych snidarfiovych a svacinovych jidel bude probihat mimo dobu
vydeje obé&d{, tedy od 8:00 do 11:00 hod. a od 14:00 do 15:00 hod. ka*dy pracovni
den. Prodej doplnkovych jidel bude realizovan v prostorach jidelny.

Uchaze¢ je povinen pripravovat pouze tolik jidel, kolik bude s uréitou rezervou
spotfebovano pro zadavatele, nikoliv jidla navic pro svoji spotfebu.

4.4 Dalsi podminky

4.4.1 Jidla, s ptipadnou vyjimkou mouénikll, musi byt pfipravovéna v kuchyni a dalich
vyclenénych prostorech k zajisténi stravovani vlastnimi silami uchazece.
Zadavatel prenechava majetek statu (nezbytné nebytové prostory a
nezbytny movity majetek) bezuplatné do docasného uzivani vybranému
uchazeéi, a to vyhradné k pIn&ni zavazkl podle smlouvy o poskytovani
zavodniho stravovani. S majetkem, ktery zadavatel prenecha vybranému
uchazeci do uzivani, se mohou uchazedi seznamit béhem prohlidky mista pInéni.
Stravovaci provoz - technickd zprava tvofi véetné popiskd ptilohu €. 5 zadavaci
dokumentace.

4.4.2 UchazeC prevezme po uzavieni smlouvy uvedené v pfiloze ¢. 4 podpisem
predavaciho protokolu od zadavatele nebo jim povérené osoby prostory a zafizeni
potfebné k zajisténi sjednanych sluzeb predstavujici predmét verejné zakazky,
které je povinen uzivat zplsobem Fadného hospodare.

4.4.3 UchazeC bude povinen na své naklady zajistit myti nadobi, udrzovani distoty,
Fadny odvoz pouzitych oleji a pravidelny odvoz smésného odpadu k odpadnim
nadobam, jejichz vyprazdnéni a Cisténi =zajistuje =zadavatel. Uchazel je
povinen ddsledné dbat na hygienu provozu v jidelné.  Uchazeé zajisti, aby
nebylo nadobi, pfibory a tacy Spinavé ¢i v nedostatecném poctu.
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