Priloha ¢. 5 Zadavaci dokumentace

Stravovaci provoz - technicka zprava

Obsah:

Uvod

Charakteristika provozu

Popis technologie vyroby

Doprava a manipulace s materidlem
Naroky na el. energii

Udrzba

Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace
Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci
Pracovni prostiedi

Prostory kuchyné

Soupis vybaveni

RROOoNOOAWDNE

= o

1. 8.2013



1. Uvod

Vyrobni kapacita stravovaciho provozu v objektu Ceského statistického titadu na adrese Na
padesatém 81, Praha 10, je navrzena na 800 jidel za sménu, pfedpoklad denniho priméru je
cca 450 obédu.

2.  Charakteristika provozu

Stravovaci provoz je rozvrzen do dvou podlazi objektu.

Skladovy a vyrobni provoz je situovan v 1. PP. Zde je piijem surovin, skladové prostory,
hrubé i Cisté piipravny potravin, hlavni vyrobni provoz, umyvarna provozniho nadobi

a transportnich prostiedku. Je zde umisténo i socialni zazemi personalu véetné Saten a denni
mistnosti.

V 1. NP je umisténa jidelna s vydejem pokrmil a umyvarnou stolniho nadobi.

3. Popis technologie vyroby

3.1  Pfijem surovin

Piijem surovin bude provadén ptes piijmovy prostor ru¢ni manipulaci do jednotlivych skladi.
Predpoklada se denni zasobovaci cyklus.

32  Sklady

Zbozi je provozovatel povinen ukladat do skladovych prostor podle druhti a pozadavki na
zpusob uskladnéni podle ptedpisu vyrobce. Zelenina bude ukladana ve skladu zeleniny a v
chladicim boxu, maso v chladicim boxu, pro ostatni potraviny slouzi chladici a mrazici boxy a
suchy sklad. Z jednotlivych skladii budou suroviny odebirany k ptipravé a konecné tprave.
Soucasti skladového provozu je i1 sklad odpadkdi.



3.3 Vyrobni provoz

3.3.1 Ptipravny

Pro hrubé ocisténi a opracovani surovin slouzi hrubé ptipravny v t€sné blizkosti piislusnych
skladd.

Hrub4 ptipravna masa je vybavena pro o€isténi a hrubé naporcovani masa ptred jeho dalsim

zpracovanim v kuchyni. Pfedpoklada se dovoz masa v kuchynské uprave.

Cerstva zelenina a brambory jsou zbavovany slupek a &istény v samostatné piipravné zelenin.
Pro cisténi

kotenové zeleniny je pfipravna vybavena Skrabkou na brambory, kde je mozno pfipravit

potiebné mnozstvi z ulozenych zasob.

Piipravna vajec je vybavena v souladu s pfislusSnym nafizenim vyhlasky 137/2001 Sbh., o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

3.3.2 Vyrobni ¢ast

Vyroba jidel v kuchyni probihd ze surovin tradi¢nim zplsobem podle technologického
postupu od piipravy surovin az po konecnou tepelnou upravu. Suroviny se nejprve na
uréenych pracovistich ptipravi. Kromé jiz popsané hrubé upravy masa a zeleniny probéhne v
kuchyni ¢ista piiprava surovin, véetn¢ piipravy tésta. Dale se ptipravené polotovary tepelné
zpracuji. Suroviny pro studenou kuchyni se zpracuji na pracovistich studené kuchyné.

Vyroba a expedice teplych i chlazenych napoji probiha ve vyrobnich aparatech ve vydejni
lince v [.NP.

Kapacita strojniho vybaveni je v souladu s pozadovanou vyrobni kapacitou.

3.3.3 Vydej jidel

Vydej jidel je feSen v 1. NP jako samoobsluzna vydejni linka, v niz jsou osazeny teplé i
chlazené vydejni pulty, kde probihd porcovani na talife. Stravnik si pokrm odnasi ke
konzumaci do jidelny na podnosu. Hlavni jidlo (4 druhy) véetné polévky budou uloZeny a
vydavany z vyhtivanych vodnich lazni s vydejni galerkou. Vyrobky studené kuchyné a
cukrafské vyrobky budou uloZeny a vydavany z chlazené nabidkové vitriny. Cast pokrmi
(minutky) bude pfipravovana v zapoli vydejni linky. Vydejni linka je ukoncena zdvojenym
pokladnim boxem s koncovym zatfizenim zic¢tovaciho systému

3.3.4 Umyvani nadobi

Pouzité stolni nadobi odnase;ji stravnici v jidelné na manipulacni voziky, které personal
po naplnéni odvazi do umyvarny stolniho nadobi. Zde personal umyvarny nadobi tiidi,
zbavuje zbytk jidel a pfipravuje k myti. Nadobi se umyva v mycim stroji o kapacité 2000
taliti za 1 hodinu. Umyté nadobi se dopravuje zpét do vydeje v pojizdnych vyhiivanych
zéasobnicich.

Spinavé nadobi z varny a pfipraven se umyva v v umyvarné kuchyiského nadobi

v mycim stroji. Cisté nadobi se uklada do skladovych regali.



Odpad z umyvaren, ptipraven i z varny se bude odvazet do skladu odpadkd.

4. Doprava a manipulace s materialem

Pfijem surovin se pfedpoklada kusové ru¢ni manipulaci. Vertikalni spojeni obou
podlazi zajistuji nékladni vytahy pro dopravu jidel a odpadi a personalni
schodiste.

5. Naroky na el. energii

instalovany piikon 358 kw
planovany skute¢ny 250,6 KW
piikon

6. Udrzba

Zatizeni stravovaci €asti je narocné na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité
denni oSetfovani strojli a zafizeni. Obsluzny personal musi byt poucen a zaskolen na
vSech typech technologického zatizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z
hlediska bezpe€nosti. Pro zajisténi Cistoty kuchyniskych provozuje nutno pouZzit
béZznych uklidovych zafizeni a pomucek (tklidové nddoby, mopy, Cistici stroje)
nikoli ¢isténi pomoci stiikajici vody z hadice.



7. Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace

Nedilnou soucéasti zafizeni stravovaciho provozuje sanitacni fad, ktery zahrnuje soubor
opatieni zajiSt'ujicich technologické a hospodaiské podminky pro uskutecnovani a plnéni
hygienickych a protiepidemiologickych pozadavka vyplyvajicich z ptislusnych zakont,
vyhlasek a hygienickych pozadavkli na pracovni prostfedi vydanych Ministerstvem
zdravotnictvi CR.

8. Bezpecnost a ochrana zdravi pii praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich piedpisti, které museji byt
bezpodminecné dodrzovany.

Prostor kolem technologickych zatizeni je dimenzovéan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim,
provoznim, montaznim i adrzbovym naroktim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost
pracovniki obsluhujicich zafizeni s vatici vodou a zvlaste s vaticim tukem, kde je dosahovéana
teplota ptes 180°C. Pfi manipulaci s horkymi nadobami je nutno pouzivat predepsané
ochranné pomtcky. V provozu je nutno bezpodmineén¢ dodrzovat veskeré predpisy

pro obsluhu strojniho vybaveni.

Veskeré osoby pracujici ve stravovacim provozu musi mit ptedepsanou zdravotni prohlidku
nebo platny zdravotni prukaz.

Radny provoz stravovaciho provozu nema negativni vliv na Zivotni prosttedi.

9. Pracovni prostredi

Prostiedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno podle CSN 33 2000-3 pouze jako
doporucené pro komisionelni schvéleni. Navrh vychazi z technologického provozu kuchyné a
z pouzitych el. zafizeni.

1 Hruba ptiprava zeleniny AA5, AD4, AD3
2. Pripravna masa AA5, AD3

3. Chodba pted chladicimi boxy AA5, ADI

4. Ptipravna vajec AA5

5. Sklad brambor a zeleniny AA5, ADI

6. Chladirny, mrazimy AB3

7. Cista piipravna zeleniny AA5, AD2

8. Ptipravna tésta AA5, AD2

9. Studena kuchyné AA5, AD2

10. Varna AA6,AD3,AD1
11. Umyvarna kuchynského nadobi AA5, AD4, AD2, ADI

12. Vydej jidel AA5, AD2



13. lvjmyvérna stolniho nadobi AA5, AD4, AD2, AD 1
14. Cisténi nadob na odpadky AA5, AD4, AD?2

V ostatnich mistnostech kuchynského provozu prostiedi normalni.

V kuchynském provozu se neuvazuje, ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody
stiikajict, tryskajici ze vSech stran, nebo ze by mohly byt vodou zaplaven



10. Prostory kuchyné
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Prostory kuchyné — 1 PP

LEGENDA MISTNOSTI

C.M.| NAZEV MISTNOSTI PLOCHA H2
-1.01|CISTA PRIPRAVNA ZELENINY 8.2
-1.02|HRUBA PR. ZELEN. Al 28.1
-1.03/ DENNI MISTNOST-| 9.04
-1.04|SKILAD OBALU 5.25
- ZADVERI 5.51
- SKLAD ODPADKU 2.12
- MANIPULACNI PROSTOR | 18.95
- MYTI TRANSPORT.| 1.59
-1.07|UKLID 1.5
-1.08|USEK VYTLOUKANI| 11.4
-1.09|SKLAD C.1-SUCHY Z0.-
-1.10|SKLAD C.2-DKP 12.34
-1.11|KANCELAR 8,68
-1.12|PREDSIN KUCH.BLOKU | 6,34
-1.13|{CHODBA-SKLADY  PRO| 16,59
-1.14|EXPEDICE 18,85
-1.15|PRIPRAVNA MASA 20.-
-1.16 |KANCELAR 45
-1.17|USEK STUDENE| 11,58
-1.18| VARNA 63,31
-1.19|UMYVARNA 9.4
-1.20|PRIPRAVNA TESTA 12,1
-1.70|SATNA- M - PERSONAL| 4,7
-1.71 [SATNA - Z - PERSONAL| 7,28
- SPRCHA- M - PERSONAL | 4,85
- WC - M - PERSONAL|1,25
- WC - 7 - PERSONAL[1.44
- SPRCHA-Z-  PERSONAL | 3,37

Prostory kuchyné a jidelny — 1 NP

CM. | NAZEV MISTNOSTI PLOCH
0101 [JIDELNA 271,47
0102 {[MYCl LINKA BILEHO|22,19
0103 |VYDEJ JIDLA 4381
0104 |EXPEDICE 14,2
0170 |WC - JIDELNA- PERSONAL [1,57
0171 [UMYVARNA-  JIDELNA-[1,28
0172 |UKLID - JIDELNA-|1,58
0175a|UNIKOVA CHODBA-{32,9
0188a|PREDSIN WC - MUZI 7,83
0188 |PISOAR-MUZI 3,82
0188c|WC - MUZI 1,08
0188 |WC - MUZI 1,08
0189a|PREDSIN WC-ZENY 6,17
0189 |WC - ZENY 1,13
0189¢|WC - ZENY 1.13
0189 |WC-ZENY 1.13
0189¢ |UKLID 4,23




11 Soupis vybaveni

Narezovy stroj GLS 275

Chladici stul s pracovni deskou
Univerzalni kuchynisky stroj
Elektricky kotel 100l

Elektricky kotel varny EVK 250l
Elektricky kotel varny EVK 250l
Elektricky kotel varny EVK 150l
Elektricky sporak

Elektricky sporak

Elektricky parni konvektomat 20x1/1
Elektricky parni konvektomat 10x1/1
Elektrickd panev 80I

Elektrickd panev 80l

Elektrickd panev 80I

Kutr stolni R6

Fritéza NFRE810 Elektricka
Vyhtivaci vozik 90 talitt

Vyhfivaci vozik 90 talit(

Vyhtivaci vozik 90 talitt

Ohfivaci vana

Ohfivaci vana

Ohfivaci vana

Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Kavovar

Fritéza FR350E Elektricka
Chladnicka FKS5000-10

Ponorny mixer se Slehacem
Narezovy stroj GMS-300 Snekovy
Krouhac zeleniny CL50 ultra

Vozik skfifiovy vyhfivany dvoukfidlovy
Skrabka brambor SKBZ-20N
Chkladnic¢ka FKS5000-10

Mrazici box REFRIGER EASY
Chladici box

Mycka cerného nadobi PW1 M
Vyhfivaci vozik 90 talit(

Vyhfivaci vozik 90 talitd

Tunelova kosova mycka RT140ED
Drti¢ kuchyriského odpadu

Nerez konzolovy dopravnik

Drti¢ kuchyriského odpadu M55
Chladnic¢ka FKS5000-10

Vaha kombinovana stolni
Univerzalni kuchynisky stroj



Pec tfitroubova elektricka
Chladici box REFRIGER EASY
Stll chladici s vanou
Mlynek na maso

Chladici skrin FKS3600-10
Chladici skrifn FKS5000-10
Véaha digitalni CAS-SW1/5
Stll chladici s vanou
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