. CESKY ) Na padesatém 81
I STATISTICKY 100 82 Praha
mm. URAD

Priloha €. 1 k Vyzvé a zadavacim podminkam

Podrobna specifikace predmétu vefejné zakazky
»Zajisténi stravovani pro KS CSU v Hradci Kralové“

1. Zadavatel poZzaduje dodavku teplych a studenych pokrmii (ob&dl) do objektu CSU — Krajské spravy
CSU v Hradci Kralové v tomto rozsahu a za téchto podminek:

- denni dodavka jidel v pracovni dny v po¢tu cca 25 obédu;

- prepravni obaly pro pfepravu pokrmu da k dispozici zadavatel;

- zadavatel pozaduje denni dodavku v rozsahu: 1 polévku, 2 hlavni jidla — jedno teplé a jedno
studené (zeleninovy nebo jiny salat ve velikosti porce odpovidajici velikosti porce hlavniho
jidla), 2 dcl napoje (slazeny a neslazeny ¢aj);

- jednou tydné moznost vybéru 1 sladkého teplého jidla;

- dodana jidla nevyrabét z polotovar(;

- zadavatel upfesni poCet objednanych jidel pfedchozi pracovni den do 10:30 hod.;

- do predposledniho dne pFedchoziho tydne pifeda uchazeC zadavateli denni rozpis jidel
na nasledujici tyden;

- zadavatel pozaduje, aby teplota pokrmu po dobu pfepravy byla nejméné 65 °C, tak aby
teplota pfi vydeiji jidla stravnikovi dosahovala alespori 63 ° C;

- uchaze¢ zodpovida za stanovenou kvalitu a zdravotni nezavadnost pokrmU po celou dobu od
zhotoveni az po vydej pokrmu stravnikovi;

2. Vydej ob&dd v pondéli az patek ve vydejné jidel v pfizemi KS CSU v Hradci Kralové bude od 11:00
do 12:30 hodin. Uchaze& bude v objektu CSU zajistovat stravovani pouze pro zaméstnance
zadavatele bez moznosti jiného vyuziti prostor a technologii.

3. Prevzeti a vydej pokrml stravnikovi bude personalné zajistén dodavatelem v prostorach
objednatele v budové KS CSU Hradec Kralové na adrese: Myslive¢kova 914, 500 03 Hradec Kralové
3. Zaméstnanec dodavatele bude kromé prevzeti a vydeje obédl zajisStovat i myti nadobi
v primyslové mycce a uklid prostoru kuchyné, pfi¢emz uklidové a myci prostfedky bude zajiStovat na
své naklady zadavatel.

4. Cena obéda tedy zahrnuije:

e dopravu do KS CSU;

e mzdu zaméstnance dodavatele, ktery bude zajistovat prevzeti/vydej obédd, myti nadobi
v prumyslové myc¢ce a uklid prostor kuchyné;

e 1 polévku;
e 1 hlavni jidlo;

e 2dcl ndpoje;



Zakladni pozadavky na gramaze jidel:

Polévky

0,33 | za tepla

Masa s kosti

180 g v syrovém stavu

Masa bez kosti

120 g v syrovém stavu

Dribez s kosti

220 g v syrovém stavu

Dribez bez kosti

120 g v syrovém stavu

Uzena masa

120 g v syrovém stavu

Mleta masa

100g v syrovém stavu

Syr na smazeni /[smazZeny syr

120 g v syrovém stavu

Zelenina na smazeni (kvétak, brokolice,
celer, apod.)

150 g v syrovém stavu

Ryby 130 az 200 g v syrovém stavu
Sladka jidla 350 g za tepla

Téstovinova jidla 350 g za tepla

Omacka 150 ml

Stava k masu 150 ml

Zeli 120 g za tepla

Spenat 120 g za tepla

Brambor vafeny

200 g za tepla

Bramborova kase

200 g za tepla

Brambor smazeny (hranolky, krokety,
restované, americké brambory, apod.)

150 g za tepla

Knedliky houskové

200 g za tepla

Knedliky bramborové

200 g za tepla

RyZe dusena

160 g za tepla

Lusténiny

300 g za tepla

Salaty pfilohové
Salaty — hlavni jidlo

150 az 250 g podle druhové zeleniny
3509

Kompoty

100 g




